Gt P Vel

con
dellautunno e dell'inverno. La ve
mente rientrato in vendemmia inolt

Raccolta delle uve: Fine Settembre
in cantina in piccole cassette da 15

Resa: 60 gl per ettaro.

Vinificazione: Fermentazione alc
ripetute follature.

Evoluzione: Il 55% in acciaio mentr
foreste di Troncais della regione d

Produzione: 12.000 bottiglie.

BERTINORO

Affinamento: In vetro per almeno 6 m

Temperatura servizio: 16°C

precedent,
piogge € neve
ticipo, gradual-

ampo, trasportate

tura controllata con

francese delle

Caratteristiche organolettiche: Si presenta con vivo con bel colore rubino violaceo. Profu-
mi fitti ed espansivi, con nitida cigliegia in evidenza, note di viola, di frutti rossi e accenni
minerali di notevole elesanza. La bocca é pienea, ricca, con frutto vivo e succoso, bella
ricchezza e pesistenza. Equilibrato, sapido con pienezza di sapore. Bilanciato in tutte le sue

parti.



