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SANGIOVESE DI ROMAGNA
Denominazione di Origine Controllata
SUPERIORE RISERVA
ANNATA 2008

Vigneto: Le uve provengono da una piccola vigna di proprieta denominata Vigna Vecchia.
Ettari: Vigna Vecchia 1,80.

Allevamento: 5.000 piante per ettaro allevate a cordone speronato.

Vitigni: Sangiovese in purezza di etd media pari a 18 anni.

Altimetria: 100 metri.

Esposizione: Sud/Est.

Andamento climatico annata: Apparentemente simile all'annata precedente con inverno
mite e scarse piogge che hanno costretto ad una attenta gestione dei vigneti. C'é stato un
iniziale anticipo della vendemmia che in realtd si & poi prolungata fino ad ottobre per le
migliori uve.

Raccolta delle uve: Fine Settembre interamente a mano e selezione sul campo, trasportate
in cantina in piccole cassette da 15 Kg.

Resa: 50 gl per ettaro.

Vinificazione: Fermentazione alcolica in vasche di acciaio a temperatura controllata con
ripetute follature.

Evoluzione: il 65% in tonneaux, il 35% e barrique di rovere delle foreste di Troncais della
regione di Allier di primo e secondo passaggio per circa 14 mesi.

Produzione: 7.000 bottiglie.
Affinamento: In vetro per almeno 8 mesi.
Temperatura servizio: 16°C

Caratteristiche organolettiche: Dal colore rosso rubino fitto con riverberi porpora, al naso
sviluppa un’intensa concentrazione di piccoli frutti rossi come il ribes, la mora ed il mirtil-
lo accompagnati da confettura di prugna. Chiude con vibrante mineralita e piacevole
speziatura. Al gusto ¢ fine ed & impeccabile il suo equilibrio che alterna piacevole freschezza
e giusto apporto di alcol e morbidezza. Il corpo & ricco e denso con una trama tannica fine
e gia matura. Nel palato si allarga in modo elegante e fine con un’intrigante finale di bocca
fruttato e sapido di notevole lunghezza.
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